Opponensi vélemény

Péter Gabor: ,Elesztégombak jelentSsége az élelmiszeriparban, régi és Uj fajok” cimd MTA doktori
értekezésérdl

Az értekezés terjedelme 168 oldal, melybdl a 3 nagy fejezet az irodalmi attekintés (24 oldal), az
anyagok és médszerek (14 oldal), valamint az eredmények és megvitatasuk (68 oldal). Ezekhez az (j
tudomanyos eredmények (5 oldalon 6sszesen 21), az 6sszefoglalas (magyar és angol nyelven, 4-4
oldalon) és b&séges irodalomjegyzék jarul (18 oldalon), mig a filogenetikai elemzésekhez felsorolt
mikroorganizmus torzseket kilon fliggelékben (5 oldalon) sorolja fel a Jelolt. A dolgozat olvasasat
segiti a roviditések jegyzéke (2 oldalon), mely a mikroorganizmus nemzetségek nevére és mas
biolégiai anyagokra vonatkozdan tajékoztatast nydjt. A végzett munka és az elért eredmények
szemléltetését 7 tablazat és 34 abra biztositja, utdbbiak kozott kiilondsen értékesek a transzmisszids
elektronmikroszképos felvételek, valamint a filogenetikus toérzsfak.

A dolgozat cimében az éleszt6gombak szerepelnek, melyek legrégebben ismert képvisel6je a magyar
élelmiszer-boltokban arusitott és szinte minden haztartdsban megtalalhato stitGéleszts. Erjeszthetd
szénhidratokbdl etilalkoholt és széndioxidot készit, ezek fellazitjdk a gabonalisztbdl készitett tésztak
szerkezeté, igy evvel a péksiiteményeket, els6sorban a kenyereket sitésre alkalmassa teszik.
Hazankban ez a biotechnolégiai folyamat mindenki szamara hozzaférhetd és bizonyitottan
biztonsagos, a hazi kenyérsiités egyre inkabb terjed. Tobb évtizede a sérgydrtasban és a
borkészitésben is gyors erjedést biztositd, j6 hatasfokkal dolgozé inditd tenyészeteket (starter
kultdrakat ) adnak a malataléhez illetve a musthoz, talan csak a palinka-f6zésre keril6 cefrék a
kivételek, ahol a specialis éleszt6torzsek hozzdadasa az erjesztési folyamat kezdetén még nem terjedt
el. Az értekezés 37. oldalan a Jelolt is kiemeli ennek a Saccharomyces cerevisiae fajnak a jelent6ségét,
mely az Egyesiilt Kiralysagban az els6 génmddositott élesztégomba volt, mert engedélyt kapott a
megnovelt széndioxid termelésre.

1. kérdés. Van-e lehetdség génmaoddositott élesztégomba torzsek tarolasara nemzeti
gylijteményekben és esetleg elhelyezni ennek nyilvanos részében, hogy tovabbi kutatdsok
szamara hozzaférhetdek legyenek?

A PhD tudomadnyos fokozatanak megszerzése (1998.) utan — tovabbra is ugyanazon munkahelyen
dolgozva — a Jel6lt kutatdcsoport-vezet6ként moédszertani (dusitason alapuld torzs-izolalasi)
eljarasokon dolgozott, majd ennek révén uj, tobbnyire kiilonleges (specialis) feladatokra alkalmas
éleszt6gombakat irt le. Ez utébbihoz hagyomanyos, gyakorlati célokat is figyelembe vevé
fenomenoldgiai (kozvetlenil észlelhets sajatsagokat illetve ezek 6sszefliggéseire iranyuld, leird
jellegl) kutatdsok mellett korszer(i, molekularis biolégiai mdédszereket alkalmaztak. Jelolt az
értekezésében tobb, kisebb-nagyobb feladatot jelent6 kutatas eredményeirél szamol be, ezek kozil
vélasztottam ki birdlatomban két témat, melybdl az elsd (1.) tobbéves munkat biztosité hazai (MTA)
Osztondijas kutatds, mig a masik (11.) egy véletlenszerlen indult, de révid id6 alatt nemzetkdzivé
kiszélesedett, gyakorlati célokat kdvet6 kutatas.

l. Jel6ltnek az interneten hozzaférhetd életrajzaban szerepel, hogy 2003 és 2006 években
az MTA Bolyai Janos Oszténdija révén kutatdsokat végzett ,,Metanolbontd
éleszt6gombak izolalasa és taxondmiai vizsgalata” célkitlizéssel. Az értekezés 39-40.
oldaladn beszamol ennek a kutatasnak az el6zményeirél és az eredmények egyre bévils
alkalmazasi teriiletérél. Lehetséges felhasznalasi teriiletnek tekintik a biodiesel el&allitas
soran keletkez6 glicerin metanol-mentesitését és igy takarmanyozasra



felhasznalhatésagat. A metanol-asszimildlé éleszt6gombak el6forduldsa gyakran névényi
eredet(i 6sszetevdt tartalmazod élelmiszerhez kétédik, igy metanol képz&dhet a lignin
metoxi-csoportjaibdl, illetve a novények pektin anyagcseréjének melléktermékeként. A
Jel6lt és munkatarsai egyediili szénforrasként metanolt tartalmazé tapkdzegben
kétlépcsés dusitast kovetben elkiilonitettek (izoldltak) metanol-asszimilald
élesztégombakat kiilonbozé élelmiszerekbdl, valamint fanedvekbdél, korhadé faanyaghbdl
és 20 j fajt irtak le. Az Uj tudomanyos eredmények koziil a 131. oldalon Iévé 10.
tézispontbdl 13 publikacid készilt, ebbdl 10 kdzleménynél a Jel6lt az elsé szerz6.
2. kérdés. A sz6l6bogyordl izolalt metanol-asszimilald éleszt6gombdk feldusitva és a cefréhez
hozzdadva képesek lesznek-e a szeszes italokban el6forduld és fogyasztaskor mérgezést
okozdé metanol csokkentésére és részleges, vagy teljes eltavolitasara?

Il. Az olivaolajban és olivaolaj liledékben nemzetkozi (szlovén, spanyol, olasz és magyar)
egylttm(ikodés keretében eddig ismeretlen 6 Ujkk éleszt6faj jelenlétét mutattak ki és
irtak le az Int. J. Syst. Evol.Microbial folyéiratban 2012, 2013 és 2017 években, 6sszesen 4
tudomanyos kdzleményben. Az éleszt6 torzsek izoldlasara egy Uj mddszert dolgoztak ki,
centrifugaldssal vizes fazisba juttatva az olivaolajban taldlhaté mikroorganizmusokat. Az
Uj tudomdnyos eredmények k6zott a 130. oldalon a 7. tézispontban ismertetik az Uj
fajokat és el6rejelzést adnak az egyes élesztégomba fajoknak az olivaolaj min&ségére
gyakorolt hatasardl.
3. kérdés. Az olajos magvakbdl préseléssel elGallitott nyers névényi olaj minGségén kivil a
mikrobiolégiai vizsgalattal talaltak-e élelmiszer-biztonsagi szempontbdl a fogyasztdk
egészségére karos mikroorganizmusokat?

Formai szempontbdl az értekezés kitlin6en szerkesztett és gondosan atnézett kéziratbdl all, 6sszesen
1 gépelési hibat taldltam: 95. oldalon alulrdl az 5 sorban mtsai (Duan) mellett mtasi (Geier), valamint
a 148. oldalra keriilt az irodalomjegyzékben Gardini kozleménye, igy hidba keressiik Geier, Gillam,
Giobbe és Globe el6tt a 147. oldalon.

Tartalmi szempontbdl a Jelolt és munkatarsai sokrétd kisérleti munkajat ismerhetjik meg a
felhasznalt anyagok és alkalmazott mddszerek, valamint az eredmények és megvitatasuk
fejezetekbdl. A két nagyobb terjedelm(i és leginkabb nemzetkozi visszhangot kivaltd témaban késziilt
kozleményeket is bemutatd 7. és 10. tézispontot kiemeltem, de a tdbbi tézist is elfogadom, mint a
munkahelyi feladatokbdl adédé és tudomanyos fdrumokon kozlésre érdemesnek taldlt Uj
eredményeket, melyek hiteles adatokat tartalmaznak. A doktori munka tudomanyos eredményeit
elegend6nek tartom az MTA doktori cim megszerzéséhez.

A doktori muvet nyilvanos vitara alkalmasnak tartom.
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