Valasz Dr. Szalai Gabriella biralatara

K6szondm dolgozatom birdlatat és az értékel§ szavakat. A kutatasi eredmények gyakorlati

alkalmazasat én is nagyon fontosnak tartom, 6rilok, hogy ezt is kihangsulyozta.

Vélasz a feltett kérdésekre:

1.

kérdés: A dolgozat 27. oldalan megemliti, hogy , Tobbféle mddszer egylittes alkalmazasa
szolgdltat a gyakorlat szdmara is hasznos informacidkat a fajtak fagytirésérél (Yadava et al.
1978; Timon 2000; Szalay 2001; Szalay et al. 2000b, 2009b, 2012b, 2021b,c; Szabd 2002;
Suranyi 2011).” Valamint az elérendd célok kozott szerepelt egy olyan médszer, kisérleti
protokoll kidolgozasa, amely lehet6vé teszi a kiilonb6z6 genotipusokkal, helyszineken és
id6pontokban végzett vizsgalatok eredményeinek biztonsagos dsszehasonlitdsat. Az lenne a
kérdésem, hogy ezt milyen mértékben sikeriilt megvaldsitani, s hogy milyen 6sszetev6kbél all
ez a médszer, mennyire alkalmazhaté altalanosan a gyakorlatban?

A megvitatds részben megemliti (115. oldal), hogy a stresszenzimek szerepét a fagyt(irés
valtozasaban vizsgaltak 6szibarackfajtakban, de ezek eredményei jelen dolgozatban terjedelmi
okok miatt nem szerepelnek. Milyen enzimeket vizsgdltak, s ezeknek milyen szerepe van a
fagytiirésben? S milyen eredményekre jutottak az enzimek vizsgalataval? Esetleg van valami
adatuk arrél, hogy kiilonb6z6 stresszvédd vegyliletek mennyire jatszanak szerepet ezekben a
folyamatokban?

Valaszok:

1.

A mérsékelt égovi gylimolcsfak szervei kozll télen a virdgrigyek, tavasszal a viragok, majd a
kis gylimolcskezdemények a legfagyérzékenyebbek. Ha tehat a fajtak fagyallésdgara vagyunk
kivancsiak, ezeket érdemes vizsgalni. A fagytlirésik folyamatosan valtozik, igy a vizsgalati
id6pont megvdlasztasa is fontos. A legpontosabb eredményeket a mesterséges fagyasztdsos
kisérletek szolgaltatjak, ezek viszont id6- és munkaigényesek, rdadasul specidlis eszkdzoket
igényelnek. Nagyszamu fajta esetén nem tudjuk mindegyik fajtat részletesen megvizsgalni.
Ezért szikség van a szabadfdldi adatokra is, és gydjthetiink informdcidkat a fagytlrésrdl
kozvetett laboratériumi moddszerekkel is. Munkank kezdetén a korabbi gyakorlati
tapasztalatok alapjan mindkét fajbol kijeloltiink kiilonb6z6 fagytlrésd standard fajtakat,
amelyek rendszeresen szerepeltek a vizsgalatokban. Igyekeztiink a lehetGségeinkhez mérten
minél tobb fajtat bevonni a mesterséges fagyasztdsos kisérletekbe, f6leg azokat, amelyek
gylimolcsmindség szempontjabdl igéretesek a hazai termesztés szamara. Emellett minden
olyan alkalommal, amikor fagykart okozo lehlilések voltak, fajtagylijteménylink 6sszes fajtdjan
felvételeztik a viragrigyek fagykarosodasat. Ezek a vizsgalatok olyan adatokat szolgdltattak,
amelyek alapjan nagy biztonsaggal rangsorolhatdk a fajtak fagyt(résiik szempontjabél. Fontos
tehat a nagy tomeg( adatallomany és a hosszu id6tartamu kisérlet a megbizhaté eredmények
eléréséhez ezen a kutatasi terileten.

A peroxidaz, a polifenol-oxidaz és a glutation-reduktaz enzimek aktivitasat vizsgaltuk a téli
nyugalmi id&szakban tobb alkalommal, kilonb6z6 fagydllésdgu Gszibarackfajtak
virdgriigyeiben és hajtasriigyeiben, valamint hajtdsaiban. Ez a munka Stefanovitsné Banyai
Evaval és Heged(is Attildval egylttmiikodésben zajlott 2002 és 2007 kozott. A kezdeti
eredmények biztatéak voltak, de nem sikeriilt a folytatdsra anyagi forrast szerezni, igy
abbamaradtak a vizsgalatok. Az eredményekbdl harom publikacié sziletett konferencia



kiadvanyokban (Szalay et al. 2003, 2005, 2007). Komolyabb publikaciéhoz folytatni kellett
volna a kisérleteket. Vizsgalati eredményeink szerint a peroxidaz enzim aktivitasa fokozatosan
novekedett az attelel6 szervekben a nyugalmi idészak elsé felében, majd a masodik felében
fokozatosan csokkent. A tél kozepén, amikor a riigyek a legfagytlir6bbek voltak, a fagyallébb
fajta virdg- és hajtasriigyeiben jéval nagyobb peroxiddz enzim aktivitast mértiink, mint a
fagyérzékeny fajta riigyeiben. A polifenol-oxidaz enzim aktivitdsdnak valtozdsa mas tendenciat
mutatott, dltalaban a tél kozepén volt a legalacsonyabb az attelel6 szervekben. A polifenol-
oxidaz enzim aktivitdsdban nem volt szignifikans kiilonbség a fagyt(lrd és a fagyérzékeny fajta
kozott. A glutation-reduktaz enzim aktivitasa a tél kezdetén elenyészé volt minden mintdban,
majd fokozatosan novekedett a tél végéig, amikor a fagyt(ir6 fajta rligyeiben lényegesen
magasabb értékeket mértiink, mint a fagyérzékenyében. Ezekbdl a kezdeti eredményekbdl
arra kovetkeztetlink, hogy az @szibarackfakon a kilonb6z6 enzimek szerepet jatszanak a
fagydlldsag kialakitasaban, és a peroxidaz, valamint a glutation-reduktdz esetleg a fagyallosag
biokémiai markareként is felhasznalhato.

Ma3s stresszvédé vegylileteket nem vizsgdltunk, de a témanak kiterjedt szakirodalma van, és
tudjuk, hogy a kilonb6z6 antioxiddnsoknak, dehidrin fehérjéknek és mas anyagoknak nagy
szereplk van a novények fagytlirésének kialakitasaban.
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