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Ko6sz6ném Opponensem, dr. Telcs Andras professzor ur idejét és szakértelmét, melyet
doktori értekezésem birdlatara forditott. Koszondm pozitiv értékelését, méltatasat, és a
tézismegfogalmazasra vonatkozo értékes megjegyzését. Kiilon koszondom, hogy értékelte
publikacids tevékenységem, illetve a szamomra oly kedves oktatoi tevékenységemet is.

Biraloém megjegyzi, hogy nem megfeleld egy tézis megfogalmazéasanal, ha azt allitjuk,
hogy az alkalmazott modszer alkalmas egy adott vizsgalat eredményes lefolytatasara, ha ez egy
ismert mddszerrdl szol. Ez csak akkor lenne megalapozott, ha az alkalmazas nagyon szokatlan,
a megalkotok elgondolasatol, a szokasos alkalmazastol tavoli, eddig nem eredményesen
vizsgalt teriileten hoz attorést.

Az idézett biralat a 7. tézisre vonatkozik.

Megmutattam, hogy a véletlen erdd, illetve a tAmogatdvektor-gépek alkalmas
modszerek a borok 1H NMR-alapt metabolizmusadatai alapjan a fajtak és régiok
szerinti magas szintli megkiilonboztetésre. A kidolgozott modelleket Egerbdl és
Villanybo6l 2005-bdl és 2006-bol szarmazd Cabernet Sauvignon, Kékfrankos, Merlot
¢s Pinot Noir borokra alkalmaztam. A modszerek segitségével azonosithatova valt a
borok megkiilonbdztetése szempontjabol legfontosabb hét 6sszetevd (Nyitrainé Sardy
¢és mtsai, 2022, Q1).

Nyitrainé Sardy, A. D., Ladanyi, M., Varga, Z., Szévényi, A. P., & Matolcsi, R. (2022). The Effect of
Grapevine Variety and Wine Region on the Primer Parameters of Wine Based on 1H NMR-Spectroscopy and
Machine Learning Methods. Diversity, 14(2), 74. https://doi.org/10.3390/d14020074

A biral6 megjegyzésével egyfeldl messzemenden egyetértek, és ha sziikségesnek latja,
elfogadom a tézispont modositasat példaul olyan formaban, hogy (kiegészités aldhuzva)

“Megmutattam, hogy az altalam fejlesztett véletlen erdd, illetve a tdmogatovektor-
gépek modellek alkalmasak médszerek a borok 1H NMR-alapi metabolizmusadatai alapjan a
fajtak és régiok szerinti magas szintli megkiilonboztetésre.”

Masteldl szeretném bemutatni, mennyiben volt Gjdonsag a fajtadk és régiok szerinti,
véletlenerdd-, illetve tdmogatovektorgépek alkalmazasaval fejlesztett 1H NMR-
metabolizmusadatok-alapt klasszifikacionk.

Kiterjedt szakirodalmi keresésem soran ugyan szamos olyan publikaciot taldltam,
fajta és régid szerinti egy modellel valo klasszifikacioja nem tiint elterjedtnek. A biralatot
kézhez véve a korabbi publikaciok kiegészitéseképp igyekeztem a legfrissebb bormintakon
alapul¢ klasszifikacios kutatasi eredményeknek is utana jarni.

40 relevans publikaciot listaztam, melyek egyike a sajat munkank volt.

A maradék 39 koziil csak 5 esetben alkalmaztdk a véletlen erdd6 moddszert (a tobbi
tulnyomo tobbségben PLS-DA-t, vagy PCA-t), amelyek koziil négy esetében a klasszifikacio
nem 1H NMR-alapu metabolizmusadatok alapjan tortént, e négy koziil harom a dolgozatom
benyujtasat kovetden jelent meg.



Egy moédszeriinkh6z és eredményeinkhez leghasonlobb, a tézisbeli eredményeinket
kozl6 cikkiinkben is hivatkozott publikacido (Mascellani és mtsai, 2020) 917 cseh eredetii
bormintabdl szdrmazdé 1H NMR spektrum-metaadatot dolgoz fel. A borokat a maradék
cukortartalmat is figyelembe vevo hat tipusba (széraz, félszaraz és édes fehér (<12 g/L, <45
g/L, >45g/L), rozé (<45 g/L), széraz vords (<4 g/L), egyéb) soroltak. A borok négy régiobol
szarmaztak, illetve 13 fajtat foglaltak magukba. A véletlenerdo-modszerrel elészor tipusok
szerinti osztalyozast végeztek. Kiillon modellel valasztottak szét a fajtdkat. A nehezebben
megkiilonboztethetd két fajtara (Chardonnay ¢€s Pinot blanc) egy harmadik modellt
fejlesztettek. A régidkat nem véletlen erddvel, hanem parcialis legkisebb négyzetek-
diszkriminanciaanalizissel vélasztottdk szét.

A mi munkdnk annyiban kiilonbozott a fentitdl, hogy mi valamivel kisebb (és
kiegyensulyozatlan) adatsorral (861 mintaelem), csupan két év termésébdl szarmazo négy
fajtaval és két régioval dolgoztunk, de a fajta-régio klasszifikaciot egyszerre végeztiik. Ezen
kivil nem csupan véletlenerdo-modszert, hanem hirom masikat is alkalmaztunk
(tamogatovektor-gépek, neurdlis halozatok, linearis diszkriminancia analizis), ezek koziil a két
els6t emeltiik ki mint sikeres modelleket eredményezd modszert.

A hérom, dolgozatomnal késobb megjelent publikaciok koziil Chen és munkatérsai
(2024) kozleményében régiok szerinti klasszifikaciot végeztek véletlen erdd, timogatdvektor-
gépek, illetve K-legkdzelebbi szomszéd modszerekkel, de nem 1H NMR-alapu
metabolizmusadatok, hanem a borok dsvanyianyag-tartalma alapjan.

Hasonloan, Ma ¢és munkatarsai (2025), valamint Tian €s munkatarsai (2025) is
RF, ANN, SVM, R-Pa), &m 6k is az asvanyianyag-tartalmuk, illetve stabil izotopok alapjan.
Az utobbi szerzok kutatdcsoportjanak egy korabbi publikacidjaban is (Wu és munkatarsai,
2019) mar szerepeltek 4asvanyianyag-tartalom, illetve stabil izotopokon alapulo
régioklasszifikacio gépi tanuldsi modszerek alkalmazasaval (ANN, DA ¢és RF), de akkor az RF
alulteljesitett a neuralis halozatok teljesitményével vald dsszehasonlitasban.
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Remélem, sikeriilt Opponensemet meggydzndm munkdnk tjdonsdgardl, illetve

amennyiben eredeti forméjaban nem, a javasolt atfogalmazdsommal elfogadja tézisemet.

Még egyszer tisztelettel koszondm Opponensem véleményét.

Budapest, 2025. szeptember 8.
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