A birilébizottsig értékelése

A Jelolt értekezésében részletesen tirgyalt, a nyers tejekkel és az azokbol készitett
tejtermékekkel kapcsolatos kutatdsai hirom nagy tertiletre terjedtek ki:

1. A nyerstejek mikrobiol6giai allapotinak felmérése és annak elemzése.

2. A tejtermékek elGallitdsinak metodikai fejlesztését célz6 kutatasok.

3. Uj tejtermékek fejlesztésére iranyulé kutatdsok.

A Jelolt élelmiszer-kutatisban és fejlesztésben végzett vizsgilatai széleskoridek, integrald
osszefiiggés-keresG jellegtiek.

A Biril6 Bizottsig a dolgozatban részletezett tudominyos eredmények kozil Tj
tudomanyos eredményeknek fogadja el az aldbbiakat:

1. Megillapitotta, hogy a kozvetleniil értékesitett nyers tehéntej mikrobioldgiai minGsége
jelentGs mértékben elmarad a felvisirolt nyers tejmintakétél. Addig ugyanis, amig a
vizsgalt kozvetleniil értékesitett nyers tehéntej mintdk 86%-a meghaladta az extra
kategéria kovetelményeit, azaz a 100.000 cfu/ml Gsszcsiraszam értéket, addig a felvasirolt
nyers tejmintdk esetében ennek ardnya minddssze 4% volt.

2. A vizsgilt magyar parlagi kecskedllomany tejének higiéniai mindsége jelents javitdsra
szorul, ugyanis az aerob mezofil mikrobaszim a nyers elegytej mintik 70%-dban
meghaladta a maximalisan megengedett 1,5 x 10® cfu/ml értéket.

3. Megillapitotta, hogy a vizsgilt hazai tejel6 tehén dllomdnyokbdl szirmazé elegytej
mintdk §5%-abol kimutathaté volt Staphylococcus aureus, amelyek kozil a torzsek 30,5%-a
penicillin rezisztencidt mutatott, tovabbd az izolitumok 27,1%-ban hordoztak Staph. aureus
enterotoxin (SE) gént.

4. Megillapitotta, hogy a vizsgalt hazai nyers tehéntej mintik 0,4%-ban tartalmaztik az
Escherichia coli enterohemorrhagiis O1g7:H7 torzsét.

5. Vizsgilatainak eredményei alapjan 5% akicméz kiegészités megakadilyozza a
Bifidobacterium animalis subsp. lactis pusztulasit 42 napig 4 ° C-on val6 tarolas sorin vegyes
kultirat tartalmazé ABT tipusua fermentalt tevetejben.

6. Megallapitotta, hogy egy 93% oligofruktéz tartamtd adalékanyag 3,0-5,0%
koncentraciéban lassitja a Bifidobacterium animalis subsp. lactis pusztuldsinak titemét, ezért
alkalmas a hitott (4 °C) korilmények kozott tirolt ABT tipusi fermentilt
tejtermékekben a probiotikus hatasu bifidobaktériumok tdlélési arinyanak novelésére.

7. Megiéllapitotta, hogy az Arthrospira (Spirulina) pratensis cianobaktérium szaritott
biomasszdjanak 3g/1 mennyiségben torténé adagolisa kedvezden befolydsolta az ABT
tipusd savanyu tejtermékek kultira eredetd termofil baktériumainak tarolds alatti talélését
és savtermeld aktivitasat és szaporodasi képességét a fermenticios folyamat soran.
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A Jelolt dltal elért Gj tudomanyos eredmények jelentGs része az élelmiszeripari gyakorlatba

atvihetd, hasznosithat6 vagy mar hasznosult is.



